Gebratener Ziegenkase
im Schinkenmantel auf
Ruccolasalat
6,90 €

NEU!

Heimischer
Rehschinken
mit NUssen, Ruccola
und KUrbiskerndl
dazu Baguette
7,90 €

Knackiger Salatteller
mit Rinderlendenstreifen
in Balsamicodressing
mit gehobelten
Parmesanspdnen
6,90 €

Vorspeisen

Raucherlachsrossetten
mit Sahnemeerrettich,
dekoriert mit
Balsamicocreme dazu
etwas Blattsalat und
Baguette
6,40 €

Krauterbaguette
vom Bauernbaguette
2,80 €

Aperitif
Sherry medium dry
4cl 2,50 €

Martini mit Zitrone auf Eis
fiel 2,50 €

Knoblauchbrot
vom Bauernbaguette
2,80 €

Frankisches Carpaccio
HauchdUnne, gekochte
Rinderbrust mariniert in
Krduter-Vinaigrette und
KUrbiskerndl
6,80 €

Knackiger Salatteller
mit gebratener
Putenbrust in
Balsamicodressing
6,80 €

2 Black Tiger
Riesengarnelen mit
Knoblauchcreme,
Salatgarnitur und

Baguette
5,90 €




Unsere Klassiker

Geschnetzeltes von der
Putenbrust in
Lwiebel-Champignon-

Allgauer Kaseschnitzel
Zartes Naturschnifzel mit
Emmentaler

Uberbacken auf Rahm mit
ChampignonrahmsoBe, hausgemachten
dazu hausgemachte . Eierspatzle
Eierspatzle Medaillons vom 8,80 €
9.90 € Schweinefilet saftig und

zart in Champignon-

rahmsofBRe mit

Cordon bleu von der Zartes Putenfilet

Schweineoberschale hausgemachten in Curry AprikosensoBe
mit Kroketten Elerzspo’rzle mit Reis
10,50 € 1290 € 10,50

Cross auf der Haut

gebratenes Zanderfilet Schnitzel ,Wiener Art

Champignonrahm-
vom Schwein Pig

in Knoblauchbutter mit Mit Pommes frites oder schnitzel mit
mediteranem GemduUse Kartoffelsalat hausgemachten
und Salzkartoffeln Eierspatzle
8,90 € 9 40 €
Criginal G 29/
Wiener Kalbsschnitzel mit /{/ “ /f “p
Preiselbeeren und
Kartoffelsalat Castell é’a&ta/Z
13,90 € trooken Sinrearn,
Wir empfehlen zum Zander: saftiper Apfel, frisohes tea
Z/é///)g/ma/)( von Sehwane dozente Holunderblite

Bratwurst, Schinkenwurst, Stadtwurst, Leberwurst, Presssack uns Schweinefleisch

5 Dosen (400g) zu 22,00 Euro und die sechste gibt’s gratis dazu
5 Glaser (200g) zu 12,00 Euro und das sechste gibt’s gratis dazu



Pasta und Fleischlose Gerichte

Hausgemachte
Gemusebratlinge mit
Krauterschmand und
groBer Salatgarnitur

8,30 €

Spaghetti “Piri Piri”
(scharf)in Olivendl
geschwenkt mit
Chillischoten, Knoblauch
und Tomatenwdurfeln
7,30 €

Drei Spinatknodel
in zerlassener Butter
mit Parmesan
8,90 €

Spatzle mit SoBe
Knodel mit SoBe
Kroketten mit SoBe

Pommes mit Ketchup

3.00 €

Butternudeln
3,50 €

Nudeln mit TomatensoBRe

4,50 €

Ein biBchen sUB, ein
biBchen herzhaft

Fagottini
Handgedrehte Nudeln
mit Birnen-Kasefullung in
SahnesoBe getoppt mit

NUssen, gehobelten
Parmesanspdnen
und Chillifaden
9.50 €

Kindergerichte

Gebackener
Camembert mit groB3er
Salatgarnitur,
Preiselbeeren und
Knoblauchbaguette
8,30 €

Lachsnudeln
WeiBe Tagliatelle mit
RAucherlachsstreifen

in SahnesoBe

8,70 €

GefUllte Ravioli mit
Schafskdse und Feige
auf Basilikumschaum

9.50 €

4 Putennuggets mit Pommes

Do,

5,30 €

4 Fischstabchen mit Pommes

5,30 €

Kinderschnitzel mit Pommes

6,30 €

Currywurst mit Pommes

5,30 €



Salate

Kleiner bunter Salatteller der Saison 3,60 €
GroBer bunter Salatteller der Saison 7,50 €

Wahlweise mit

- Streifen von der Rinderlende (*)(170g) in Balsamico 12,80 €
dazu gehobelte Parmesanspdnen - unser “Chefsalat”

- 5 Black Tiger Riesengarnelen (*) cross gebraten 13,80 €
unser “Feinschmecker-Salat”

- Putenbruststreifen, gebraten in Balsamicojus 10,90 €
- Raucherlachsstreifen 10,90 €
- Schinken, Kase, Ei 9,90 €

Wir servieren alle Salate mit unserem Hausdressing oder auf Bestellung
mit einem cremigen Balsamicodressing

(*) Wir verwenden nur Top-Rindfleischqualitat aus Deutschland
(*2) Wir verwenden bei den Black Tiger Garnelen nur Atlantik-Qualitat



... Zum guten Schiuf3

Apfelkichle mit Vanilleeis und Obstsalat 5,90 €
Kaiserschmarren mit Apfelmus 6,90 €
Dessertvariation fur “2"” zum Teilen 6,90 €

Eisgenuss finden Sie auf unserer Eiskarte!

Tasse Kaffee,, 2,10 €
Tasse Kaffee groB,, 2,60 €
Tasse Tee 2,10 €
Tasse Tee mit Rum (2cl) 3,80 €
HeiBe Schokolade 2,80 €
Milchkaffee,, 2,80 €
Cappuccino,, 2,80 €
Latte Macciato,, 2,80 €
Espresso,, 1,90 €
Espresso doppelt,, 2,90 €
Espresso Macciatoio 2,50 €
Spirituosen

Regionales aus Schindels Weingalerie Aperitifs

Obstler 2,10 € Martini mit Zitrone auf Eis  4cl 2,50 €
Williams Christ Birne 2,40 € Sherry medium dry Acl 2,50 €
Iwetschgenwasser 2cl 2,40 € Prosecco O, 1l 2,50 €
Waldhimbeergeist 2,40 € Aperol Spritz 4,70 €
Pappenheimer Burgfeuer (50%) 2,80 €
Schrammhans (Schlehenlikér) 2,80 €
Himbeerlikor 2,80 €
Brande 2cl
Likore 2cl
Amaretto 2,30 € Hennessy 2,80 €
Baileys 2,30 € Grappa 2,50 €
Hausgemachter Eierlikdr 2,10 € Malteser Agvavit 2,20 €
Nordhdusser Doppelkorn 2,20 €
Krauter 2cl QOuzo 2,20 €
Jagermeister 2,20 €
Underberg 2,20 € Whisky 4cl echter Schlierseer
Fernet 2,20 € Slyrs Bavarian Single Malt 6,50 €
Ramazzotfi 2,60 € mild angenehm aromatisch

Frankischer Hochmoorgeist (56%) 2,80 € Slyrs finished im Oloroso Faf3 7,90 €



Steak s

Unser Tipp!
Filet Mignon
Zartes Rinderfilet (150g) mit gebratenem Speck und Zwiebel dazu
Bratkartoffeln, Krduterschmand und kleine Salatgarnitur 19,90 €
Filetsteak 150g 14,90 € Unsere Steaks servieren wir
200g 18,90€ mit Krauterschmand
250g 21,90 € und kleiner Salatgarnitur!
Rumpsteak 150g 8,90 €
200g 11,90€ Bratkartoffeln 3,10 €
250g 13,90 € Pommes frites 2,50 €
Kroketten 2,50 €
Mandelbrokkoli 2,50 €
Putensteak 200g 580¢ Markigemuse 4,50 €
250g 7.90€ Speck und Zwiebel 2,50 €
300g 9,90€ Knoblauchbrot 2,80 €

Beilagensalat 3,40 €



Typisch Frankisch und Regional

Vorspeise Hauptgerichte

Frankisches Carpaccio Alffrankisches Schnitzel
Hauchdunne, gekochte Zartes Naturschnitzel mit
Rinderbrust mariniertin  Zwiebel-Senf-Kruste auf
Schnittflauch-Vinaigrette BratensoBe, dazu
und KuUrbiskerndl Bratkartoffeln
6,80 €

9.90 €

Suppe

Original Frankische
Hochzeitssuppe
Mit Buisquit, Semmel-
und LeberkldBchen
sowie Pfannkuchen
3,90 €

Fin Bachgenub

Hetrrzal

—
usemstion === Al

AltmuUhltaler Lammbraten
mit Blaukraut und
Kartoffelknddel,,
12,80 €

Zartes Lammschnitzel
auf BasilikumsoBe mit
Schafskdse-Feige-Ravioli
14,90 €

Tellerfleisch

Rosa gebratener

Lammriucken mit

Mandelpesto und

Rosmarinkartoffeln
14,90 €

Rinderbrust in der
Kraftbrohe mit
Gemusestreifen,

Sahnemeerrettich,

Preiselbeeren und

saftigem Kartoffelsalat
8,90 ¢

13 = geschwefelt

Hauptgerichte

Ofenfrische
Schaufele
Cross gebratene

Schweineschulter mit

Kartoffelknddel,,
9.50 €

Hausgemachte
Bratwurste

2 mit Saverkraut
oder Kartoffelsalat
6,20 €
3 mit Sauerkraut
oder Kartoffelsalat
7,20 €
dazu servieren wir
Schwarzbrot

Dessert

ApfelkUchle mit
Vanilleeis
5,90 €



